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Bohnensuppe mit B

Zutaten fiir 4 Personen:

1 Dose weif3e Bohnen (300 g)
3 Karotten

6 - 7 Knoblauchzehen

2 EL Paprikapulver

3 Liter Gemusebrihe
Oregano

Ol oder Butter zum Anrdsten
Bandnudeln nach Belieben

Zubereitung:

Nudeln in Salzwasser kochen.

Karotten und Knoblauchzehen schalen und in Scheiben
schneiden.

In etwas Butter oder Ol anrdsten, Paprikapulver dazugeben.
Danach die Bohnen dazugeben und mit der Gemdusebrihe
l6schen.

Das Ganze aufkochen lassen und so lange kochen, bis die Bohnen
und Karotten weich sind.

Mit Oregano - oder anderen Gewlrzen - abschmecken.

Ist die Bohnensuppe zu diinn, kann man sie mit etwas Einbrenn
verdicken.

Am Schluss die gekochten Nudeln unterrihren.

Wer mochte, kann nattirlich auch Speck oder Wurst dazu geben.




