
Wasabi-Eier

Zutaten:
6  gekochte Eier (Ostereier)
2 EL Salatcreme
2 EL Joghurt (1,5 % Fett)
1 TL Wasabi-Paste
Salz, Pfeffer
½ Bio-Limette
125 g geräucherte Putenbrust
Kresse od. Schnittlauch

Zubereitung:
Salatcreme mit Joghurt und Wasabi verrühren. 
Putenbrust  fein würfeln.
Die Schale von der ½ Limette fein abreiben und Saft auspressen.
Eier längs halbieren, die Eigelbe herauslösen und fein hacken 
oder zerdrücken.
Alles miteinander vermengen und mit Salz und Pfeffer 
abschmecken - und die Eihälften damit füllen.
Eier auf einer Platte anrichten und mit Kresse oder Schnittlauch 
bestreuen.

Quelle:
https://eatsmarter.de/rezepte/gefuellte-wasabi-eier
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